
 
 

 
 

Beenham met seizoensgarnituur 
Vanaf 20 personen  € 16 / persoon 

 
 
 
 

Fondue :   350 g                     € 9 
  

    Varkens , runds , kip en gehaktballetjes 
 
 

Gourmet of steengrill :                           € 10 
 

    7 soorten vlees  

Pannenkoekendeeg           € 1 

 

Sausjes voor fondue en gourmet       € 1 

Groenten voor fondue en gourmet      € 4 

Aardappelsalade         € 8 / kg 

Rijstsalade          € 9 / kg 

Bakpatatjes voor bij gourmet             € 9 / kg 

 

  

  

Specialtiteit van het huis : Specialtiteit van het huis :   

  
  

Chocolademousse Chocolademousse   €€  2,202,20  

  

Tiramisu met speculoos 2,20Tiramisu met speculoos 2,20  

  

Duo van huisdesserts Duo van huisdesserts €€  3,503,50  
  

Slagerij  Traiteur De Baere 
 

Lattenklieversstraat 53 
8730 St-Joris Beernem 

 
050.78.94.15 

 
 

slagerijtraiteur@debaere.info 
 

www.debaere.info 

Afhaal 
Traiteurlijst 



Het stille begin 
 

* Mini huisgemaakt kaaskroketje   € 0,80 

* Mini huisgemaakt garnaalkroketje   € 1,20 

Warme aperitiefhapjes     € 1,00 

Hammousje       € 1,00 

Kerstomaatje met mozarella    € 1,00 

Vissoepje        € 1,50 

Mini carpaccio      € 1,50  

Tijgergarnaal met appeltjes & curry   € 2,00 
Grote hapjes  

Hapje van gerookte zalm     € 2,50 

Pastaparels met tonijn      € 2,50 

Pastaparels met tijgergarnaal    € 2,50 

Tongreepje met panco en een tartaarsausje*  € 2,50 

Tartaar van tomaat met grijze garnaaltjes  € 2,50 

 
 

Soepen 

Aspergesoep met aspergestukjes   € 2,50 

Tomatenroomsoep met balletjes   € 2,50 

Oosterse kippesoep     € 2,50 

Vissoep vanôt huis       € 4,00 
 

Voorgerechten 

Kaaskroket van het huis*     € 2,00 

Garnaalkroket *      € 3,00 

Rundscarpaccio met parmesaan schilfers  € 9,00  

Cocktail  van het huis     € 9,00 

Duo van zalm met slaatje en wassabicrème  € 9,00 

Terrine van snoekbaarsfilet en gerookte zalm € 9,00 

Tongreepjes met panco en tartaarsaus*  € 9,00 

Kreeft Belle vue             Dagprijs 
 

Vis en warme voorgerechten 
Zalm met fijne groentjes 
 als voorgerecht            € 12,00 

 als hoofdgerecht            € 17,00 
 
 

Tijgergarnalen met appeltjes en curry 
 als voorgerecht             € 12,00 

 als hoofdgerecht             € 17,00 
 

Panache van vis   
 als voorgerecht            € 13,00 

 als hoofdschotel            € 19,00 

 
Kabeljauwhaasje  
 Als voorgerecht            € 13,00 

 Als hoofdgerecht            € 19,00  

Vlees :  
 
Kalkoen ossobucco in rode wijnsaus  € 13,00 

Piepkuiken met portosaus    € 13,00 

Kalkoenfilet met roomsaus   € 14,00  

Varkenshaasje met roze pepersaus **  € 14,00 

Kipfilet met fijne groentjes   € 14,00 

Wok kalkoen op oosterse wijze   € 14,00 

Parelhoen met druiven     € 14,00 

Gevulde kipfilet op de wijze van de chef € 15,00 

Parelhoenfilet met calvados saus   € 22,00 

Lamskroontje met jagersaus   € 24,00 

 
 
Garnituur : 
 

Voor vleesschotels : 
keuze garnituur : 3  soorten zijn in  
     de prijs inbegrepen 
 
 Wilt u 1 soort extra = € 1,50 extra  

 
 - Worteltjes 
 - Witloof 
 - Extra fijne boontjes in spekjasje 
 - Peren in witte wijn 
 - Geflambeerde appeltjes 
 - Bosbessen 
 - Selderpuree 
 - Gegratineerde bloemkool 
 
Aardappelen naar keuze = inbegrepen in de prijs 
  
 - Aardappel - selderpuree 
 - Gratinaardappelen 
 - Aardappelpuree 
 - Bakpatatjes 
 - Pasta of rijst  
 - Frieten * 
 - Kroketten * 

  
* Afbakken in frituur 

** Minimum 10 dagen op voorhand bestellen 
 


